
Signature

Weingut/
Destillerie

Château de Laubade, Bas Armagnac, Frankreich

Rebsorten Ugni Blanc, Folle Blanche, kleine Anteile von Colom-
bard und Baco Blanc

Herstellung/
Lagerung

Ein Teil des Blends reifte in „Second Fill“-Fässern in 
denen zuvor trockener Weißwein der Familie lagerte.
Diesen Fässern hat der Signature seine Weichheit und 
Samtigkeit zu verdanken.

Bouquet Fruchtige Nase mit einem Hauch Holznoten
Gaumen Ein sehr komplexer, fruchtiger Geschmack mit Vanille, 

Holz und Röstaromen.
Kommentar Genießen Sie diesen Armagnac am Besten als Aperitif 

oder Digestif. Aber auch in einem Cocktail, weiß diese 
Spirituose ebenfalls zu überzeugen.

FERRAND DEUTSCHLAND GMBH 
58636 Iserlohn • Tel.: 02371-7786210 • office@cognacferrand.de 

ferrand-spirits.de • Facebook/Instagram: FerrandDeutschland

Artikel-
Nr.

Fl.-
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Alkohol-
gehalt

EAN-Code 
Flasche

EAN-Code 
Umkarton
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